MENU de cantine du 24 Avril au 5 mai 2023

Lundi 24/04 Mardi 25/04 Jeudi 27/04 Vendredi 28/04

BETTERAVE A L'AIL SCE

VGTTE SALADE A LA PIEMONTAISE MACEDOINE / MAQUEREAU CREPE FROMAGE
MACARONIS BOLOGNAISE AU PAVE DE HOKI SCE AUX
et POITRINE DE VEAU FARCIE CROQ LEGUMES URE:
==
PUREE DE LEGUMES JULIENNE DE LEGUMES BROCOLI BEURRE
YAOURT SUCRE FROM CANTAL FROMAGE EMMENTAL
POIRE 65/70 FLANBY VANILLE CARAMEL COMPOTE POMME/POIRE BANANE FRUIT

* Menus proposeés sous réserve de disponibilités des produits *

Lundi 01/05 Mardi 02/05 Jeudi 04/05 Vendredi 05/05

TABOULE CAROUTL RAFEE MOUSSE DE CANARD

VINAIGRETTE
EMINCE DE VEAU POELE OMELETTE AU FROMAGE \C/:EERLCJ;EFILET e
FERIE
HARICOT VERT T/F PERSILLE PDT RISSOLEE RIZ PILAF BIO
SAMOS BUCHE PILAT VACHE QUI RIT
LMAOI.lI.JSSE AEOERLAT AU ECLAIR CHOCOLAT BANANE BIO
Pictogramme commercial
Recette bio Fait maison @ Recette régionale
L2 Label Rouge @ Zans gluien @ Nouvelle recette

‘ . France Origine Vegetarien

= Viande bovine francaise grp Produit MSC % volaille frangaise

g Bleu blanc goeur, @ HVE @ Agriconfiance.

@  emvironnementalg de

niveau 2



