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Damunsdacier mélangez la noix de coco, le sucre en poudre et les blancs en neige
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de coco répée

Formez de petites boules sur une feuile de papier sufurisé
Enfournez jusqua ce que les rochers soient Egérement dorés
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G Trempez le dessous des rochers dans du chocolat fondu




