
Gâteau "scoubidou" 
 

Ingrédients 

4 cuillères de farine (bien bombées) 
4 cuillères de sucre 
100 g de beurre 
1 pomme 
1 poire 
1 banane 
1/2 sachet de levure 
2 œufs 
Sel 
 

Préparation 

 Dans un saladier, on mélange le sucre, le sel et la farine. 

 On casse les œufs dans le saladier. On fait fondre le beurre, on le verse 

dans le saladier et on mélange. 

 On épluche les fruits, on les coupe en petits morceaux. 

 On met la levure et les fruits dans le saladier. 

 On verse la pâte dans un moule et on fait cuire trente minutes à 

150C°. 

 


