BISCUITS MOELLEUX AU MIEL
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PLAQUE A FOUR




1-Mélanger la FARINE, le SUCRE, la LEVURE, le LATT,
le MIEL et le BEURRE fondu
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2-Sur la plaque recouverte de papier cuisson,
faire des petites boules de la taille d'une noix.

3-Cuire au four (th 6/7) durant environ 15 min.
Les biscuits doivent étre dorés.

BON APPETIT !



