Petits Biscuits
« KABOO »

(pour environ 8 a 10 Kaboos)

90 g de sucre 180 g de farine
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Préparation

- 1 - Meélanger la farine, le sucre et le beurre ramolli dans une terrine.
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- 2 — Ajouter I’ceuf et le sucre vanillé.

Nahwe’[ae\./a;ﬂe ]

VANILLE

1
w
|
m
—+
D
-
o
p—
D
)
e
2)
D
~
H
3
.
D~
o
o
— .
5]
w2
(@]
o
2
wn
[
=
c
>
D
—+
QD
=2
D
—h
[eb)
=.
)
D~
@

- 4 — Deécouper des ronds de taille differente pour former téte et corps, puis des
rectangles pour former bras et jambes, sans oublier le nez « kaboo »,

- 5 — Mettre du papier cuisson sur une grande plaque a four. Puis y déposer le
bonhomme « KABOO » sur la plague.

- 6 — Enfourner pendant 12 a 15 minutes a four moyen (210°C) et surveiller la
cuisson.







