OEUFS EN CHOCOLAT

USTENSILES :
i® Micro-onde T ™
® fouet !i" /
i® saladier —— /
S —
INGREDIENTS:
@® | tarlette de chocolat -
® |OOq de reurre
& 2 jaunes d'ceufs
@& 80 & de sucre clace
@ | sachet de sucre vanillé 99
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PREPARATION :

» Couper le chocolat en morceaux dans le saladier

= Le faire fondre au micro-onde avec un peu d'eau

= Couper le peurre en petits moreeaux

» Mélanger le reurre au chocolat dans le saladier

= Ajouter dans le saladier les jaunes d'ceuds, le sucre vanillé
et le sucre clace. Bien remuer

» Mettre au réfrigérateur pendant une heure

FABRICATION :

" mOdeler de petites roules avee le mélanae au choeolat
" rouler les roules dans le suere Glace




