LA PATE A G A_UFRE On verse le lait.

On mélanae avec le fouet.

INGREDIENTS USTENSILES On laisse un petit peu reposer la pate.

AR IWE (150 =~ saladier

-3§L (I paquet) ~m—=~ cuillére en ROIs CUISSON

“LHIU&E (I pincée’ e 59' ) Mettre la pate sur le caubrier avec la louche.
= 5‘ n E (100&) == MICro-onae

~DEUR~ 3 <=~ fouet Faire auire.

T BEUR& (100&) S~ lOuche

- LAiT (250D <= Gaufrier
PREPARATION

Verser la farine dans le saladier

On verse le sucre dans le saladier.

ONn mélanae avec une cuillere en rROIs.
R.enverser les oceuls dans le saladier.
On mélanae, cest dur!

On renverse le reurre fondu dans

le saladier



