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100g de farine 52 75g de sucre en 3 cuilleres @ soupe
poudre de lait
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, 1 ceuf 1 pincée de sel
1 demi paquet de 2 pommes
levure chimique | |

. Ingrédients porcne %

80 g de beure :;EIOOgdewcreen 1 ceuf

; poudre i
1 sachet de sucre
vanillé

. Ustensiles
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1 saladier 1 fouet 1 moule 1 couteau
e
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g 1 cuillére & soupe
1 casserole 1 cuillgre en bois 1 vene mesureur

Etapes du géteau

MELANGER la farine, le sucre, la levure et le seL
’ AJOUTER le lait, I'ceuf et huile.

sl (814
i \.-"2 £
SN

()

i@ FAIRE FONDRE le beurre
AJOUTER la vanille, le sucre et I'ceut

@ VERSER sur le gateau qui commence & lever au
lbout de 25 minutes.
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