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IXER les morceaux de citrouille.

© MELANGER le sucre en poudre, le sucre vanillg, la
evure, la farine et les 4 ceufs.

AJOUTER la purée de citrouille.

® FAIRE FONDRE le beure dans la casserole

CUIRE les morceaux de citrouille en remuant pen-

® VERSER la pate dans un moule beuré.
METTRE au four pendant S0 minutes.




