Le Chef et son Equipe vous souhaitent un Bon Appétit

—A
JANVIER |

lundi 02 janvier

mardi 03 janvier

mercredi 04 janvier

jeudi 05 janvier

| vendredi 06 janvier

Céleri rapé

Lasagnes

Salade verte

Camembert

Fruit frais

Carottes rapées
Beeuf bourguignon
Ecrasé de Pommes de terre

Compote pomme abricot |

Edam

Piémontaise

Aiguillette de volaille a la
créeme

Haricots beurre

Brie

Fruit frais

Dos de lieu a la basquaise

Potage

Semoule

Tome noire | . ,
et /(

Galette des rois

lundi 09 janvier

mardi 10 janvier

mercredi 11 janvier

jeudi 12 janvier

| vendredi 13 janvier

Taboulé
gratin de chou fleur au dés de
volaille
Petit Moulé
Fruit frais

Chou blanc vinaigrette
Gratiné de poisson fromage
Purée de légumes
Mi-chevre

Compote de pomme

Salade d'endives
Jambon persillade
Pomme noisette

Vache picon

Fruit frais

CEuf mayonnaise
Sauté de boeuf
Carotte vichy
Carré d'as

Eclair au chocolat

Potage
Cordon bleu
Torsades

Q Entremet vanille

Boudoir

lundi 16 janvier

mardi 17 janvier

mercredi 18 janvier

jeudi 19 janvier

i

vendredi 20 janvier

Carottes rapées
ROti de dinde a I'estragon
Flageolets
Fromage blanc

Galettes

Céleri rémoulade

Poisson pané citron

Petits pois

Emmental

Fruit frais

emmental

Pizza
Salade verte

Compote de pomme Ananas

Camembert

Salade verte, tomate, @
Menu Auvergne

Velouté Auvergnat
Truffade
Salade verte

Muffins auvergnate

Salade nigoise

Boulettes de veau sauce
blanquette

Haricots verts
Yaourt Sucré

Madeleine

lundi 23 janvier

mardi 24 janvier

mercredi 25 janvier

jeudi 26 janvier

| vendredi 27 janvier

Betterave vinaigrette
Emincé de poulet au curry
Semoule
Vache picon

Compote pomme banane

Macédoine mayonnaise

Steak haché

Frites

Mi-Chevre

| Fruit frais

Salade de pates au surimi
Q Quiche lorraine
Salade verte

Fondu Président

Fruit frais

Paté de campagne cornichons “

Jambon grill
Haricots blancs
Yaourt aux fruits

Galettes

Potage
Dos de lieu au citron

Epinard béchamel

p Riz au lait

Mimolette
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Le Chef et son Equipe vous souhaitent un Bon Appétit
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FEVRIER =

lundi 30 janvier

mardi 31 janvier

mercredi 01 février

| jeudi 02 février

vendredi 03 février

Carottes vinaigrette

Compote de poire |

Pommes de terre aux des de
volaille

Omelette Dos de colin meuniere
Ratatouille Riz
Petit moulé ﬁ Gouda
Fruit frais

Terrine de légumes
Paupiette de veau marengo
Petits pois

Vache Gros Jean

@ Entremet vanille

Potage
Raclette
&

Salade verte

Ananas a Croquer

Chou fleur vinaigrette
Kefta de boeuf

Coquillettes

(0

Petits suisse %

Crépes de la Chandeleur

lundi 06 février

mardi 07 février

mercredi 08 février

jeudi 09 février

vendredi 10 février

Taboulé
Escalope de volaille a la creme

Chou fleur sauté

Camembert

Fruit frais

Céleri rapé
Steak de cabillaud
Purée de crécy
Mi-Chévre

Liégeois chocolat

Macédoine mayonnaise
Saucisse de Toulouse
Lentilles

Carré d'as

Fruit frais

Rillettes Cornichon
R6ti de porc sauce financiere
Brocolis
Tome Noire

Compote de poire

Carottes rapées

Hachis parmentier

Fondu président

@ Gateau aux pommes

lundi 13 février

mardi 14 février

mercredi 15 février

jeudi 16 février

vendredi 17 février

Haricots verts mimosa

Jambon grill

Printaniére de légumes

Tomme des Pyrénée

Fruit frais

Crépe au fromage

Gratin de pates aux des de
volaille

Yaourt sucré

Madeleine

Salami beurre

Joue de porca la
bourguignonne

Petits pois

Petit moulé

| Fruit frais

Salade de chou rouge
Sauté de boeuf paprika
Pommes vapeurs

oy
Carré de ligueuil

Compote pomme banane

Potage
@ Fish burger

Salade verte

Vache gros jean

p Entremet Chocolat

lundi 20 février

mardi 21 février

| mercredi 22 février

jeudi 23 février

| vendredi 24 février
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EPARATION ET LIVAAISON DE REPAS



